
VORSPEISENVARIATION:
Crespelle mit Knoblauch-Ricotta und Wilder Rauke vegetarisch

Duett von Edelfischen mit Schwarzbroterde, Dillsenfgurken & Sahnemeerrettich
Meeresfrüchte-Cocktail mit grünem Spargel & Balsamico im Gläschen
Krustade von Ricotta und Parmaschinken
Pfälzer Bauernschinken mit Melone und Mango
Geflügelbällchen im Pflaumensoße
Rosa gebratene Kalbsmedaillons mit Preiselbeer-Dip
Hähnchenbrust im Tempura Teig mit Sweet-Chilli-Dip 
Cherrytomaten-Ovolini mit Rucola-Pesto im Gläschen vegetarisch

Olivenquiche mit Tomate, Paprika und Tsatsiki vegetarisch

Chicorée mit Zwiebelgraupen und Bergkäse überbacken vegetarisch

SALATE:
Cous-Cous-Salat mit rohem Gemüse vegetarisch

Weißkrautsalat, Karottensalat und Schmand-Dressing vegetarisch

Rote-Beete-Salat mit Schalotten und Himbeeressig vegetarisch

Gurkensalat mit Kürbiskerndressing vegetarisch

Omas Rindfleischsalat mit Paprika, Essiggurken und Roten Zwiebeln
Caesar-Salat mit Croûtons und Dressing vegetarisch

HAUPTGERICHTE  – Zwei Gerichte nach Wahl –

Burgunderbraten vom Rind mit Spinat-Bergkäse Spatzen und Variation  
von glacierten Möhren & Rüben

Schweinefilet Elsässer Art gefüllt mit Speck, Zwiebeln & Petersilie  
an  Kräutersauce mit Bratkartoffelstampf und Rosenkohl

Gefüllte Hähnchenkeule ohne Knochen (Frischkäse-Thymianfüllung)  
an Dattel-Currysauce mit Linguine und grüne Bohnen

Semmelknödel mit Kräuter-Waldpilzragout und Kohlrabi vegetarisch

BACKWAREN:
Baguette, Tomatenbrot, Olivenbrot und Cranberry Brot

DESSERT:
Mascarponecreme mit Butterkeks-Crumble und Lemon Curd vegetarisch

Himbeer-Tiramisu vegetarisch
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Änderungen gegen Aufpreis.
Auch bei weniger Gästen buchbar! Sprechen Sie uns an. 
Weitere Informationen zur jeweils gültigen Mehrwert-
steuer im Internet unter www.grunder-gourmet.de

Info & Preise:

PARTY- & EVENT-CATERING

ab 26,64 € inkl. 7 % MwSt.

Für nur 24,90 €

ab 29,63 € inkl. 19 % MwSt.

Ab 30 Personen | netto pro Person 
zzgl. jeweils gültiger MwSt.

GENUSSBUFFET

Fotos und dargestellte Speisen dienen der Dekoration und zeigen nicht zwangsläufig die bestellbaren Produkte.


